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Aux couleurs de l’été indien

O n n’a jamais autant besoin de vacances  

que lorsqu’on en revient ! Soyons 

honnêtes, nous l’avons tous pensé…  

Pour retenir encore la chaleur des rayons et que la 

fantaisie d’été soit un mouvement perpétuel, nous 

avons sélectionné, dans ce numéro, des adresses pour 

des escapades d’exception. Entre celles proches de 

Paris, où séjourner pour un week-end dans des bâtisses 

historiques, ou le bleu azur des meilleurs hôtels au pays 

du sirtaki et de la lumière, à chaque humeur chaque 

bonheur. Pour préparer l’embarquement en douceur, 

vous aimerez aussi découvrir nos adresses parisiennes 

les plus prisées, les spots les plus zen et les services 

premium qui vous assureront détente, sérénité et 

bien-être. La rentrée s’annonce déjà sous les meilleurs 

auspices et pour savoir où prolonger le plaisir aux 

couleurs de l’été indien… lisez Cerise ! Bel été à tous ! 
8, rue du Sabot – 75006 Paris 

Tél. : 01 42 84 18 36

1, rue du Mont-Thabor – 75001 Paris 
Tél. : 01 42 61 97 88

Click & collect et livraison 
en direct sur www.taokan.fr

TaoKan Restaurants� @restaurant_taokan

Une vision très contemporaine 
de l’art culinaire cantonais

Cerise n° 18 – Juin 2023� 3

Éditorial



7

9

11

13
14
19

20

36
38
40
42
43

45
46

Actualité
Du 9 dans le 6

On en parle…
Cinquante nuances de bronzage

Culture
Vu par…

Patrice Romedenne

Une page de culture
• Les expos à ne pas manquer
• �Les meilleurs spots Rive Gauche
• Une page de lectures

GLV
Goût, luxe et volupté

Les coups de cœur de Carole

Une page d’évasion
• Grenelle Voyages
• Myconian Collection, Mykonos
• Maisons de Campagne, Yvelines
• Hôtel l’Imperator, Nîmes
• �Château Troplong Mondot, 

Saint-Émilion

Café et dessert
• Les bonnes adresses d’Hélène in Paris
• �Ça s’est passé dans le 6

Cerise n° 18 – Juin 2023

Sommaire

Retrouvez� sur www.magazine-cerise.com et sur



©
 B

al
 d

u 
M

ou
lin

 R
ou

ge
 2

02
3 

- M
ou

lin
 R

ou
ge

® -
 1

-1
02

84
99

DÎNER ET REVUE À 19H À PARTIR DE 225E - REVUE À 21H ET 23H À PARTIR DE 85E - DINNER AND SHOW AT 7PM FROM E225 - SHOW AT 9PM & 11PM FROM E85

MONTMARTRE 82, BLD DE CLICHY 75018 PARIS - TEL : 33(0)1 53 09 82 82 - WWW.MOULINROUGE.FR
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LA REVUE DU PLUS CÉLÈBRE CABARET DU MONDE ! - THE SHOW OF THE MOST FAMOUS CABARET IN THE WORLD!
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5 bis et 14, rue de Verneuil – 75007 Paris – www.Maisongainsbourg.fr

C ela faisait 32 ans que les fans de Serge Gainsbourg l’at-
tendaient : sa mythique maison de la rue de Verneuil 

ouvre ses portes le 20 septembre prochain. « Le parcours 
commencera par la visite de la maison (au 5 bis), une 
plongée dans l’intime. Puis, à deux pas, le musée (au 14) 
qui retrace la vie de mon père à travers ses œuvres et sa 
collection de pièces emblématiques » explique Charlotte 
Gainsbourg. Une librairie-boutique et un café piano-bar,  
le bien-nommé Gainsbarre, complètent cet incontournable 
pèlerinage chez l’Homme à la tête de chou !� P. L.

C onfectionnées dans un ate-
lier en plein cœur de Paris, 

les guimauves de Maison Car-
rousel sont uniques ! Entre 
celles aux cacahuètes gril-
lées, rooibos pommes et 
épices douces, sésame 
noir et blanc… leurs 
goûts et leur fon-
dant n’ont pas fini 
de surprendre les 
plus gourmands et de 
ravir les plus gourmets. 
Ancienne disciple de 

Pierre Hermé et Pierre Marco-
lini, sa fondatrice ne jure que 
par des ingrédients de grande 

qualité, pas étonnant qu’elles 
soient déjà en pop up  

à La Grande Épicerie de 
Paris. Et bonne nou-
velle, les « supers gui-
mauves » ont ouvert 
leur deuxième enseigne 
le 15 juin dernier, 
à quelques encablures 

du Bon Marché. Et main-
tenant, régalez-vous ! �A. L. F.

Maison Carrousel
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tGainsbourg 
le retour…

enfin !

192, rue de Grenelle – 75007 Paris – + 33 1 44 92 08 97 – www.maison-carrousel.com

Plaisir 
régressif

Fondée en 2019 par Stéphanie 
de Fresnoye, Maison Carrousel 
réhabilite guimauves et autres 
confiseries d’antan.  
Retour en enfance assuré !

actualité
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By B Signature...
3 rue Montalembert, 75007 Paris

+33 (0)1 45 49 68 68

restaurant@hotel-montalembert.fr

www.hotelmontalembert-paris.com

À Saint-Germain-des-Prés, dans

une atmosphère chic et intimiste,

venez découvrir notre nouvelle

carte dans notre Brasserie

récemment rénovée...

C ertes, tout dépend d’où vous partez côté peau. 
Entre le blanc lavabo et le caramel il y a un monde, 

et si vous êtes noir, félicitations, le problème est résolu. 
Car, pour tenir son rang à Saint-Germain-des-Prés 
quand on a le type caucasien, c’est tout un art de maî-
triser le nuancier, allant du miel au marron clair, selon 
l’activation de la mélanine. L’objectif étant d’obtenir un 
doré light façon bonne mine peaufinée négligemment en 
terrasse d’un café ou sur une chaise du Luxembourg. Ici, 
en effet, l’outrance « Point Soleil » à la Julio Iglesias est 
proscrit. Réservé aux cagoles du sud, qui se fichent de 
leur capital solaire comme de leur premier pan-bagnat, le 
style brugnon cramoisi a vécu, autant pour les hommes 
que pour les femmes. Casquette, crème 
indice 50, bob en éponge, chapeau… tout 
subterfuge est par ailleurs le bienvenu 
pour vous épargner le rouge écre-
visse du coup de soleil connoté 
buveur de bière londonien. 
Mais attention, pas ques-
tion de rester blafard. Le 
gothique passe assez mal 
la barre des 25 ans. Au-delà, 
le teint pâle évoque plutôt un 
Covid long. Résultat, à ce jour, 
nous sommes formels : rien de 
mieux que l’autobronzant pour 
assurer la teinte désirée. En ville, 
rappelons-le, l’artifice est encore 
le meilleur garant du naturel recher-
ché. Car autant nous connaissons le 
minutage de cuisson des œufs à la 

coque ou mollets, autant nous ne pouvons 
vous recommander un temps d’exposition, 
tant les résultats sont personnels. L’important, 
aussi laborieux soyez-vous, c’est qu’on n’y voit 
que du feu. Et à vous d’inventer la vie qui 
va avec « J’étais récemment à l’île de Ré, en 
Normandie, en Californie ou sur un rooftop » 

passera comme une lettre à La Poste. Après tout, qui 
a besoin de savoir qu’en réalité, vous suez sang et eau 
sans voir le jour cet été pour payer votre appartement du 
quartier à 20 000 € le mètre carré ? Personne, et surtout 
pas ces touristes arrogants que vous croisez et devant 
lesquels vous avez un rang à tenir, celui de l’élégance 
germanopratine. Tête haute, teint insolemment hâlé. 
Les airpods vissés aux oreilles, l’ordinateur greffé au 
cerveau et les angoisses du cadres sup, vous ? Jamais.

Anaïs Ferrand

CINQUANTE NUANCES

DE BRONZAGE
Le soleil darde ses rayons… bla bla.  
Au-delà du contentement éprouvé  
à la vision du ciel bleu, un problème aigu  
se pose à vous. En 2023, de quelle couleur  
doit être votre bronzage ? 

actualité
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Au Carrefour de l’Odéon le café-restaurant Les Éditeurs propose 200 places 
réparties sur deux niveaux et plusieurs ambiances dans l’esprit des cafés littéraires ; 
de confortables fauteuils en cuir rouge encadrés par des bibliothèques garnies de 
milliers de livres donnent au café son allure et sa réputation de salon élégant. 

Sur la longue terrasse ensoleillée le petit déjeuner est un moment à part avec, au 
choix, un copieux petit déjeuner français ou américain. 

Le service, continu de midi à une heure du matin, vous permet de vous régaler à 
toute heure avec une carte de brasserie classique émaillée de création 
contemporaine et de plats de saison. 

Brunch le week-end, délicieux desserts avec l’incontournable Minute de Chocolat 
Noir "Tanzanie", cocktails et champagnes à l’heure de l’apéritif, aux Éditeurs vous 
trouverez des nourritures autant terrestres que livresques, ici règne l'esprit 
Germanopratin… 
 

Les Éditeurs  4, carrefour de l’Odéon 75006 PARIS - 7jours/7 de 8h à 2h du matin 
01 43 26 67 76   -   www.lesediteurs.fr   -   info@lesediteurs.fr  -   @lesediteurs_caferestaurant 

 

 

            

 Les Éditeurs 
café - restaurant 

 

Patrice Romedenne, journaliste, écrivain

Patrice Romedenne 
est présentateur 
à France Info TV. 

Auteur d’une dizaine 
d’ouvrages, il travaille 

à l’écriture de son 
premier roman.

A ux confins du Maroc sud-oriental, là où s’étiolent les derniers décibels pour 
tendre vers le silence absolu, là où ondule un sable d’une couleur à faire 

se pâmer le terrassier en chef de Roland-Garros, était 
jadis un homme doué pour le négoce. Il conduisait un 
dromadaire, sur la bosse duquel était posé un touriste. 
Moi. Nous progressions en direction d’une improbable 
oasis quand il ordonna une halte, me fit descendre de 
la monture et s’assit à flanc de dune. De sa gandoura 
bleue, il sortit un linge blanc qui contenait du papier 
journal qu’il déplia avec délicatesse, libérant des pierres 
fossilisées, polies et transformées en cendriers.
Son français était comme mon arabe, ultra perfectible, 
mais je compris l’essentiel : le trésor est à vendre.
« Bch-rhal ? » (« Combien ? »)
Par respect pour la coutume locale, je marchandai.  
Le Touareg sourit, me fixa, inspira et, soignant l’articu-
lation, misa tout sur la phonétique : « Sizirmindipri… »
Je n’eus pas à lui faire répéter. J’avais compris : l’ar-
gument de vente consistait à faire référence à Saint-
Germain-des-Prés. Ce faisant, il positionnait le quartier 
pour ce qu’il est : une marque universelle, gage de 
luxe et de beauté, l’agrégat de l’élégance et du 

savoir-vivre, le synonyme du bon goût, la référence 
punk du privilège ultime. Je cessai immédiatement 
mon marchandage.
Depuis, à la maison, il y a deux cendriers : l’un 
de Merzouga-des-Prés, l’autre 
de Saint-Germain-des-Sables.

Saint-Germain-des-Sables

©
 DR
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RAMSÈS
&  L’ O R  D E S  P H A R A O N S

À  PA R T I R  D U  7  AV R I L  2 0 2 3
G R A N D E  H A L L E  D E  L A  V I L L E T T E

EN PARTENARIAT AVEC LA CARTE AIR FR ANCE KLM – AMERICAN EXPRESS

expo-ramses.com
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+33 1 55 35 34 00

Réserver sur fondationlouisvuitton.fr et fnac.com — 8 avenue du Mahatma Gandhi, Bois de Boulogne, Paris — #FondationLouisVuitton #BasquiatWarhol

E X P O S I T I O N  —  5  A V R I L  —  2 8  A O Û T  2 0 2 3
À  Q U AT R E  M A I N S

MICHAEL HALSBAND — Andy Warhol & Jean-Michel Basquiat #143 New York City, July 10 1985 (détail) — © Michael Halsband, 2023 A
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Les expos à ne pas manquer
BASQUIAT × WARHOL, À QUATRE MAINS
Au-delà de la collaboration artistique entre Jean-Michel Basquiat et Andy 
Warhol, c’est à un voyage dans la prolifique scène artistique new-yorkaise 
des années 80 qu’invite cette importante exposition composée de 300 œuvres 
et documents. 

Fondation Louis Vuitton, jusqu’au 28 août 2023
8, avenue du Mahatma Gandhi – 75016 Paris 
www.fondationlouisvuitton.fr

LÉON MONET
Frère oublié de Claude Monet, 
Léon a pourtant joué un rôle 
décisif dans la carrière de l’ar-
tiste. À travers une centaine 
d’œuvres de Monet et de ses amis 
impressionnistes (Renoir, Pis-
saro, Sisley…), cette exposition 
inédite inscrit définitivement 
Léon Monet dans la biographie 
de l’illustre peintre.

Musée du Luxembourg,  
jusqu’au 16 juillet 2023 
19, rue de Vaugirard – 75006 Paris  
www.museeduluxembourg.fr 

dossier réalisé par Philippe Latil

CÉLÉBRATION 
PICASSO,  LA 
COLLECTION PREND 
DES COULEURS
À l’occasion du 50e anniversaire 
de la disparition de Pablo Picasso, 
le musée national Picasso-Paris 
met à l’honneur sa collection de 
chefs-d’œuvre en confiant sa 
direction artistique… au coutu-
rier Paul Smith ! Une rencontre 
originale et haute en couleurs.

Musée national Picasso-Paris,  
jusqu’au 6 août 2023 
5, rue de Thorigny – 75003 Paris  
www.museepicassoparis.fr

RAMSÈS & L’OR 
DES PHARAONS
Après Toutânkhamon, c’est au tour 
de Ramsès d’être au centre d’une 
grande exposition parisienne. Avec 
une exclusivité immanquable : 
le cercueil de Ramsès II, œuvre 
inestimable exceptionnellement 
prêtée par les autorités égyptiennes. 

Grande Halle de la Villette,  
jusqu’au 6 septembre 2023 
211, avenue Jean Jaurès – 75001 Paris  
www.lavillette.com

culture
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VÉRITABLE INSTITUTION GERMANOPRATINE, L’ALCAZAR SE 
RÉINVENTE GRÂCE À SA LOVE NIGHT, CHAQUE SAMEDI SOIR 
À PARTIR DE 22 H. PERFORMANCES EN MUSIQUE, CONCERTS 
EN LIVE ET SETS DE DJ COMPOSENT CE PROGRAMME ALLÉ-
CHANT POUR FAIRE LA FÊTE JUSQU’AU BOUT DE LA NUIT.

POUR QUI ? LES PARISIENS QUI PRÉFÈRENT LA NUIT AU JOUR.

62, RUE MAZARINE – PARIS VIE – WWW.ALCAZAR.FR

UN JEUDI PAR MOIS, L’ARLEQUIN SE TRANSFORME EN TEMPLE 
DU CINÉMA DE GENRE. ANIMÉ PAR LE JOURNALISTE NICOLAS 
MARTIN, « HURLEQUIN » PROPOSE AU PUBLIC DE SE PLONGER 
DANS UN FILM D’HORREUR CULTE, RARE OU MÊME INÉDIT 
EN SALLES. ÂMES SENSIBLES, S’ABSTENIR !

CINÉ-CLUB « HURLEQUIN » AU CINÉMA L’ARLEQUIN, 
UN JEUDI PAR MOIS À 20 H, 10,90 €  
WWW.DULACCINEMAS.COM

AVEC SES CONCERTS ORGANISÉS DANS UNE SALLE AUX MURS 
RECOUVERTS DE BRIQUES APPARENTES, LE TENNESSEE-
PARIS EST UN LIEU IDÉAL POUR DÉCOUVRIR DE NOUVEAUX 
ARTISTES TOUT EN SIROTANT L’UN DES NOMBREUX COCK-
TAILS DE LA MAISON.

POUR QUI ? LES TRENTENAIRES EN QUÊTE DE NOUVELLES 
PÉPITES MUSICALES.

12, RUE ANDRÉ MAZET - PARIS VIE  
FACEBOOK : TENNESSEEPARIS

Tennessee–Paris

Le Caveau des Oubliettes

Le plus déculpabilisant  :  
« Ciné-club de la honte  »

L’Alcazar

Le plus effrayant  : 
« Hurlequin  »

Le Noddi
Le plus complet  :  

«  Les Mardis de Louis  »

AVEC SA SALLE À LA DÉCORATION INSTAGRAMMABLE ET 
SA BELLE CARTE DE COCKTAILS, LE NODDI EST UN LIEU 
TENDANCE MAIS PAS QUE. ON Y VIENT ÉGALEMENT POUR 
ÉCOUTER DE LA MUSIQUE EN LIVE ET DÉCOUVRIR DES 
ARTISTES ÉMERGENTS.

POUR QUI ? LES ESTHÈTES CURIEUX DE DÉCOUVRIR LES 
TALENTS DE DEMAIN.

16, RUE DES BERNARDINS – PARIS VE  
WWW.NODDI.PARIS

JOURNALISTE ET RÉALISATEUR, LOUIS SÉGUIN PROGRAMME 
UNE FOIS PAR MOIS DES FILMS DE DIFFÉRENTES ÉPOQUES 
(SNAKE EYES, UN AMOUR DE JEUNESSE, LE CIEL EST À VOUS…) 
À L’OCCASION DES « MARDIS DE LOUIS » AU REFLET 
MÉDICIS. CERISE SUR LE GÂTEAU, PLUSIEURS CINÉASTES 
(MATHIEU AMALRIC, SOPHIE LETOURNEUR, MIGUEL GOMES…) 
SONT DÉJÀ VENUS ÉCHANGER AVEC LE PUBLIC À L’ISSUE 
DES PROJECTIONS.

CINÉ-CLUB « LES MARDIS DE LOUIS » AU REFLET 
MÉDICIS, UN MARDI PAR MOIS À 20 H, 10,90 €  
WWW.DULACCINEMAS.COM

IMAGINEZ UN ANCIEN DONJON MÉDIÉVAL DANS LEQUEL 
VOUS POUVEZ ÉCOUTER DES ARTISTES VENUS INTERPRÉTER 
DES AIRS DE SOUL, FUNK, GOSPEL OU BLUES. INSOLITE ET 
ÉCLECTIQUE DANS SA PROGRAMMATION MUSICALE, LE 
CAVEAU DES OUBLIETTES ATTIRE LES MÉLOMANES.

POUR QUI ? LES ADEPTES DE SONORITÉS AMÉRICAINES.

52, RUE GALANDE – PARIS VE  
WWW.CAVEAU-DES-OUBLIETTES.COM

IL N’Y A PAS DE HONTE À NE PAS AVOIR VU UN GRAND 
CLASSIQUE DU SEPTIÈME ART. PARCE QUE L’ERREUR EST 
HUMAINE, LE « CINÉ-CLUB DE LA HONTE », AU STUDIO 
DES URSULINES, DONNE AUX SPECTATEURS LA POSSIBILITÉ 
DE RATTRAPER LEURS LACUNES AVEC DES PROJECTIONS 
D’IMMANQUABLES DU CINÉMA (CYRANO DE BERGERAC, 
STROMBOLI)…

« CINÉ-CLUB DE LA HONTE » AU STUDIO 
DES URSULINES, UN MARDI PAR MOIS À 20 H, 9 €  
WWW.STUDIODESURSULINES.COM

TOUR D’HORIZON DES MEILLEURS SPOTS RIVE GAUCHE 
POUR CHILLER. À VOS MARQUES, PRÊTS ? PARTEZ !

Que vous soyez soul, funk, blues ou adepte des concerts en live, vous vous régalerez 
tout autant de ces adresses mythiques ou novatrices.

Pour les amateurs de films  
d’auteur et pour les férus de débats, 
sélection éclectique des ciné-clubs 
les plus convoités.

écouter de la musique

Aller 
au ciné

culture
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LE JARDIN DES PLANTES A ÉTÉ CRÉÉ AU xviiE SIÈCLE. ENTRE 
DEUX VISITES AU MUSÉUM D’HISTOIRE NATURELLE, ON 
Y VIENT POUR DÉCOUVRIR SES NOMBREUSES ESPÈCES DE 
FLEURS MAIS ÉGALEMENT POUR SE PRÉLASSER SUR SES 
DEUX BELLES PELOUSES, LE LONG DES SERRES ET LE LONG 
DES GRILLES.

LE TRUC EN PLUS ? LES NOMBREUSES TABLES DE PIQUE-
NIQUE, AUSSI BIEN DU CÔTÉ DE LA GARE D’AUSTERLITZ 
QU’À LA MÉNAGERIE.

57, RUE CUVIER – PARIS VE

PARMI LES ENDROITS QUI INVITENT À LA LECTURE, LA PLACE 
DE LA SORBONNE EST UN INDISPENSABLE. ASSIS SUR UN 
BANC PRÈS DE LA FONTAINE OU À LA TERRASSE DE L’UN DES 
CAFÉS, ON SE PLONGE DANS UN PAVÉ À QUELQUES MÈTRES 
DE LA PLUS VIEILLE UNIVERSITÉ DE FRANCE.

PLACE DE LA SORBONNE – PARIS VE

À L’ORIGINE, CET ESPACE VERT ÉTAIT UN POTAGER DU 
COUVENT DES FILLES DE LA CHARITÉ. TIRANT SON NOM 
D’UNE JEUNE PAYSANNE À QUI LA VIERGE EST APPARUE 
EN 1830, LE JARDIN A OUVERT SES PORTES AU PUBLIC EN 
1977, POUR LE PLUS GRAND BONHEUR DES PARISIENS EN 
QUÊTE DE QUIÉTUDE.

LE TRUC EN PLUS ? LA DIMENSION PÉDAGOGIQUE DU 
PETIT POTAGER POUR LES ENFANTS SOUHAITANT S’INITIER 
AU JARDINAGE.

29, RUE DE BABYLONE – PARIS VIIE

AVEC SES CHAISES INDÉMODABLES ET SON CÉLÈBRE BASSIN 
FACE AU SÉNAT, LE LUCO EST UNE VÉRITABLE OASIS DE 
VERDURE AU COEUR DE SAINT-GERMAIN-DES-PRÉS. UN LIEU 
IDÉAL POUR SE POSER AVEC UN BON LIVRE ET PARESSER 
SOUS LE SOLEIL EXACTEMENT.

JARDIN DU LUXEMBOURG – PARIS VIE

Jardin Catherine-Labouré Le Luco, l’incontournable  ! 

Jardin du Luxembourg

La terrasse  
du Théâtre de l’Odéon

Jardin des Plantes La Place de la Sorbonne

Jardin Tino Rossi Le square Paul Langevin

PARENTHÈSE BUCOLIQUE À QUELQUES ENCABLURES 
DE L’INSTITUT DU MONDE ARABE, LE JARDIN TINO ROSSI 
ACCUEILLE LE MUSÉE DE LA SCULPTURE EN PLEIN AIR (AVEC 
DES OEUVRES DE CÉSAR, ZADKINE, BRÂNCUSI…). UN LIEU 
ARTISTIQUE IDÉAL POUR UN PIQUE-NIQUE ROMANTIQUE 
PAR UN SOIR D’ÉTÉ.

LE TRUC EN PLUS ? LES COURS IMPROVISÉS DE DANSE POUR 
CONCLURE UN PIQUE-NIQUE EN BEAUTÉ.

2, QUAI SAINT-BERNARD – PARIS VE

MOINS CONNU QUE LE JARDIN DU LUXEMBOURG, LE SQUARE 
PAUL LANGEVIN N’EN EST PAS MOINS AGRÉABLE. À QUELQUES 
ENCABLURES DU COLLÈGE DE FRANCE, CE PETIT PARC, OÙ 
RÈGNE LA QUIÉTUDE, S’IMPOSE COMME UN SPOT ADÉQUAT 
POUR S’ADONNER À SA PASSION DE LA LITTÉRATURE.

20, RUE MONGE – PARIS VE

DÈS L’ARRIVÉE DES BEAUX JOURS, LE JARDIN DU LUXEM-
BOURG EST PRIS D’ASSAUT. BIEN SÛR, ON PEUT DÉJEUNER 
SUR LES MYTHIQUES CHAISES VERTES DU PARC MAIS POUR 
UN PIQUE-NIQUE PLUS CHAMPÊTRE, LE MIEUX RESTE DE 
S’EXCENTRER VERS LES PELOUSES LÉGÈREMENT OMBRA-
GÉES PAR LES ARBRES.

LE TRUC EN PLUS ? AUX ABORDS DU PARC, LE TRAITEUR 
MAISON MULOT (76, RUE DE SEINE) : PARFAIT POUR SE 
CONCOCTER UN PIQUE-NIQUE GOURMAND.

ENTRÉE PAR LA RUE SOUFFLOT – PARIS VIE

À LA BELLE SAISON, L’UN DES LUXES GERMANOPRATINS 
CONSISTE À S’ATTABLER À LA TERRASSE DU THÉÂTRE DE 
L’ODÉON POUR SIROTER UNE BOISSON FRAÎCHE TOUT EN 
AYANT LA TÊTE PLONGÉE DANS LE DERNIER ROMAN DONT 
TOUT SAINT-GERMAIN-DES-PRÉS PARLE. COMME UN AIR 
DE VACANCES AVANT L’HEURE.

PLACE DE L’ODÉON – PARIS VIE

1, 2, 3, pique-niquer ! Embarcation immédiate pour une déconnexion  
assurée avec mère Nature, en plein Paris !

Lire, c’est bien. Mais lire en plein air est un plaisir d’hédoniste.  
Et à la rédaction de Cerise, on aime avant tout vous faire plaisir ! Suivez le guide.

Pique-niquer Bouquiner

culture
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Le nageur
Alfred Nakache fut un 
nageur français qui repré-
senta à deux reprises la 
France aux Jeux olym-
piques, en 1936 et 1948. 
Mais cet athlète vécut 
aussi l’horreur de la 
déportation. Surnommé 
le « nageur d’Auschwitz », 
il reviendra des camps, 
contrairement à sa femme 
et leur fille. Pierre Assou-
line retrace ce destin 
exceptionnel dans un 
roman bouleversant.

Pierre Assouline, 
Gallimard, 20 €

Confessions 
d’un hétéro-
sexuel légère-
ment dépassé
Qu’on se le dise, Frédéric 
Beigbeder est aujourd’hui 
un homme sage. Dans son 
nouveau livre où il énu-
mère ses différents péchés 
(drogue, alcool, sexe…), 
l’écrivain nous dépeint 
une image apaisée, pri-
vilégiant les monastères 
aux mondanités. Qui 
l’eût cru ?

Frédéric Beigbeder, 
Albin Michel, 19,90 €

Le Refuge 
des étoiles
Charly travaille à La Loui-
siane, mythique hôtel de 
Saint-Germain-des-Prés. 
Passionnée d’écriture, elle 
ressuscite sur le papier 
les nombreux artistes 
(Juliette Gréco, Jim Mor-
rison, Keith Haring…) 
à avoir séjourné entre ces 
murs. Un premier roman 
d’une grande finesse 
et rempli d’anecdotes 
croustillantes.

Charlotte Saliou, 
Blacklephant, 16,90 €

Un Coup 
de Soleil
Éléonore est femme 
de ménage pour diffé-
rents foyers de Salerne. 
Récemment séparée de 
son compagnon Marco, 
elle se console en péné-
trant dans l’intimité de 
ses employeurs, où les 
faux-semblants sont 
rois. Un livre malicieux 
et ensoleillé, idéal pour 
les vacances.

Serena Giuliano,  
Robert Laffont, 18,90 €

Les livres de l’été
Pour ceux qui aiment rêver, pour ceux qui aiment vibrer 
ou ceux qui veulent s’évader, Cerise a fait pour vous une 
sélection poétique et romanesque à ne pas manquer.

Page réalisée par Antoine le Fur

18, RUE BERNARD PALISSY – 75006 PARIS – +33 1 42 22 03 10 

CONTACT@WAXFLOWER-PARIS.COM

40, BOULEVARD DU MONTPARNASSE – 75015 PARIS – +33 1 42 22 18 74 

ATELIER@WAXFLOWER-PARIS.COM

WWW.WAXFLOWER-PARIS.COM

Wax Flower
Fleuristes Créateurs
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Ambiance chic et cosy  
aux Deux Magots  

à Riyad, dans  
la capitale 

 Saoudienne 

et élégante. Cette légère transformation traduit le pas-
sage du Café mythique de Saint-Germain-des-Prés 
à une marque emblématique, synonyme d’excellence 

à la française et d’art de recevoir. Les Deux 
Magots, c’est bel et bien l’art de vivre Paris ! 
La Maison en profite aussi pour se refaire 
une beauté avec de nouveaux guéridons en 
émail couleur champagne qui, sans aucun 
doute, ne dépayseront pas les habitués. 
Un nouveau site Internet accompagne cette 
mue et illustre ses valeurs : une élégance raf-
finée et joyeuse (on y danse toujours sur du 
jazz !), l’authenticité du vrai Paris, à l’ombre 
de la célèbre église de Saint-Germain-des-
Prés, un service efficace et attentionné et 
l’hédonisme culinaire. La carte, justement, 
monte en gamme avec la volonté d’être non 
seulement la référence du Café parisien 
gourmet mais aussi celle d’un restaurant 
de qualité. C’est que l’on mange bien aux 
Deux Magots ! Les fidèles connaissent l’in-
contournable chocolat chaud maison, le 
croque-monsieur savoureux aux 3 fromages, 
le plus beau club sandwich de la capitale, 
sans oublier la tendreté du filet de bœuf. Ils 
découvrent à présent la saveur des asperges 
vertes mimosa sauce citronnée, la côte de 
veau cuite à basse température et sa fine 
ratatouille, ou encore le filet de Saint-Pierre, 
salade de courgettes, mayonnaise au basilic. 
Un travail culinaire mené depuis plusieurs 
mois par les équipes, fières de présenter une 
expérience gustative de qualité. 
Mais que vaudraient les nourritures ter-
restres sans celles de l’esprit ? Le Café des 
Deux Magots continue, heureusement, de 
faire vivre une liberté. Et le 25 septembre 
prochain, il fêtera avec panache 

le 90e Prix des Deux Magots. Ainsi 
inscrit désormais au début de la 
rentrée littéraire pour sortir 
de la mêlée, le prix ren-
force un peu plus son 
prestige.
Philippe Latil

6, place Saint-Germain-des-Prés  
75006 Paris – +33 1 45 48 55 25  
www.lesdeuxmagots.fr

D e la nouveauté ! Voilà 
l’excitante promesse des 

Deux Magots pour le retour 
des beaux jours. Mais pour-
quoi modifier une formule 
gagnante diront les amoureux 
du légendaire Café littéraire ? Parce qu’il faut que tout 
change pour que rien ne change leur répondrait l’Alain 
Delon du Guépard ! Mais que les Germanopratins et les 
habitués, venus des quatre coins de la planète, soient 

La nouvelle référence 
du Café gourmet

Ce printemps, la célèbre Maison 
du  boulevard Saint-Germain 

se réinvente et devient une marque 
dédiée à l’art de vivre parisien.

AUX QUATRE COINS 
DU  MONDE

La marque des Deux 
Magots, c’est aussi 
sa présence hors du 
quartier de Saint-
Germain : un nou-
veau chapitre de 
l’histoire des Deux 
Magots commence 
puisqu’il se mur-

mure que la Maison s’apprête à partager 
un petit morceau de Paris avec les habitants 
de São Paulo et de Riyad, avec l’ouverture 
de nouveaux établissements, rejoignant 
ainsi le développement déjà réalisé à Tokyo.
Les Deux Magots peuvent ainsi fièrement 
annoncer pour de vrai qu’ils sont aux 
quatre coins du monde !

rassurés : la Maison a choisi 
une évolution sans révolution. 
Et l’ambition est belle : contri-
buer à ce que l’art de vivre pari-
sien, incarné par sa culture, 
sa cuisine, ses personnalités 

inspirantes et son mode de vie singulier, continue à faire 
rêver le monde. Et nous avec !
Ainsi, les plus observateurs remarqueront que le célèbre 
nom s’écrit désormais dans une typographie plus sobre 

une nouveauté à la carte : 
asperges vertes mimosa 
sauce citronnée

Goût, luxe et Goût, luxe et
volupté volupté glv
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C élia Cornu est l’heureuse et nou-
velle propriétaire de l’hôtel le plus 

cocoon de Saint-Germain-des-Prés. 
Pour ce faire, le hasard n’a pas voyagé 
incognito : « Depuis ma naissance, j’ai 
vécu à Saint-Germain-des-Prés et, 
durant des années, à 200 m de l’hôtel. Ce 
lieu a toujours été pour moi un havre de 
paix » explique la directrice du groupe 
de la Compagnie Hôtelière de Bagatelle. 
Et l’atmosphère chaleureuse qui 
y règne, Célia entend bien la 
conserver. Ainsi, les clients 
de l’hôtel, et ceux de passage, 
qui viennent déguster sur le 
pouce quelques snackings 
de la maison – comme les 
coquillettes à la truffe – ou 
encore prendre le tea time, pré-
senté à l’ancienne avec plateau en argent et service en 
porcelaine, seront pleinement rassurés. Sous la verte 
véranda de style Art nouveau, ou dans le luxuriant 
jardin, bercé par le clapotis de la fontaine, la plénitude 
perdurera. Cette adresse, aux allures de rendez-vous 
confidentiels où amis germanopratins et agents de star 

aiment se réfugier, gardera sa belle âme et sa cheminée, 
l’hiver, continuera de crépiter. Une adresse romanesque 
où venir chercher des petits moments de douceur et 
voler au temps des grands bonheurs… � C. F.

« La bonne cuisine est la 
base du véritable bon-

heur » disait Auguste Escoffier, 
père de la cuisine moderne. Voici 
maintenant 12 ans que les Germa-
nopratins sont heureux de s’attabler 
chez TaoKan, institution de la gastro-
nomie chinoise contemporaine imagi-
née par Christophe Daine. La cuisine 
du talentueux chef Au Tien Dat, fidèle 
à la maison depuis le début, est devenue une référence. 
Créatif débridé, il travaille des produits absents de la 
cuisine chinoise, tels l’aubergine, l’épinard ou la Saint-
Jacques, mais à la manière traditionnelle chinoise, sous 
forme, par exemple, de délicats Dim Sum. L’incroyable 
Ruan Ke Xie, crabes mous de Hong Kong sautés au 
poivre et piment frais, est incontournable. Les Jiao Yan 
You Yu, calamars sautés et assaisonnés de sel, poivre, 

piments frais et citron vert est 
un classique tout comme le 

bœuf Loc Lac, avec sa sauce 
TaoKan et ses oignons acidu-

lés. La même inventivité prévaut 
au dessert avec le nem au choco-

lat noir, une irrésistible gourmandise 
franco-asiatique. La délicieuse crêpe 
au thé vert, présentée comme un maki, 
accompagnée d’une mangue fraîche, 

construit un formidable pont gustatif entre la Bretagne 
et l’Asie. Loin des effets de mode, TaoKan invite à une 
belle nuit de Chine sur son élégante terrasse en bois. 
Immanquable !� M. R.

10, rue Cassette – 75006 Paris – +33 1 45 44 38 11
www.hotelabbayeparis.com

8, rue du Sabot – 75006 Paris – +33 1 42 84 18 36
1, rue du Mont Thabor – 75001 Paris – +33 1 42 61 97 88
www.taokan.fr

TaoKan
L’indémodable

Chinois fusion
Une envie de cuisine chinoise moderne et savoureuse ?  

Inutile de compulser les guides gastronomiques, la bonne adresse 
est à Saint-Germain-des-Prés !

Crevettes royales, Sel,
Poivre et herbes fraîches

© Grégory Girard – sensationweb
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Hôtel de l’Abbaye

Le havre de paix
germanopratin

Célia Cornu, la nouvelle 
propriétaire de l’établissement

Goût, luxe et Goût, luxe et
volupté volupté glv
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C ’est un nom que les passionnés de design connaissent bien. 
Boffi | DePadova est un concept d’habitat original, né en 2015 

de la fusion des deux marques italiennes. Désormais installé dans 
le VIIe arrondissement, leur nouveau showroom, jadis occupé par 
Kenzo, s’étend sur deux niveaux et près de 900 m2. Un bel écrin,  
élégant et raffiné, où les visiteurs suivent un parcours spécialement 
pensé par la direction créative du groupe. Au rez-de-chaussée et 
au sous-sol, où l’emblématique gris du groupe règne en maître, les 
pièces signées par les importants designers de Boffi trônent comme 
des œuvres d’art, à l’image de la cuisine Case 5.0 Becoming, repen-
sée par Piero Lissoni, 20 ans après sa première édition. Ici, toutes 
les pièces font partie intégrante d’un système unique et cohérent. 
La déambulation se fait de manière fluide. Le visiteur flâne entre 
la collection Everyday Life, conçue par Paul Smith, et les systèmes 
géométriques minimalistes scandinaves R.I.G. signés MA/U Studio. 
L’enjeu de ce nouveau showroom ? « Confirmer notre positionne-
ment sur le marché et sur la scène du design international » répond 
Roberto Gavazzi, PDG de Boffi | DePadova. Ne cherchez plus, vous 
avez trouvé la nouvelle référence du mobilier contemporain !� A. L. F.
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Le nouveau showroom 
Boffi | DePadova

Quand le design
fait peau neuveInstallé au 16, boulevard 

Raspail, le nouveau showroom 
Boffi | DePadova présente 

l’ensemble des marques du 
groupe. Visite guidée du 

nouveau temple du design. 

16, boulevard Raspail – 75007 Paris – +33 1 42 84 11 02 – www.depadova.com

R econnaissable au premier coup d’œil sur 
son vélo équipé d’un panier d’osier 

XXL, elle sillonne Paris, des idées de 
recettes plein la tête. Marie-Pierre 
Roch est cheffe à domicile, 
autant pour des particuliers 
que pour des sociétés. « J’ai 
appris avec ma grand-
mère et ma maman » 
confie-t-elle. Après une 
première vie dans l’uni-
vers du luxe, elle a choisi 
l’organisation à domicile 
de dîners-réceptions sur-
mesure. « C’était une évi-
dence qui s’est imposée à moi : 

Roch Cook

Marie-Pierre Roch réalise le rêve des maîtresses 
de maison qui reçoivent : ne s’occuper de rien 
et seulement profiter des invités.

le plaisir de rencontrer les gens, de cui-
siner toujours différent et d’être libre ! » 
se souvient-elle. 
Le succès est immédiat. « Les gens 
font plus facilement appel à un chef 
à domicile, car ils se sont rendu compte, 

avec le Covid, qu’il fallait profiter 
des personnes que l’on aime et 

des moments privilégiés que 
l’on partage avec eux » 

remarque Marie-Pierre 
Roch. Et tous raffolent 
de ses plats savoureux 
et équilibrés ! Aussi, 
que ce soit pour 
4 personnes ou 50, 
tout commence 
par un rendez-vous 

à domicile, où la 
cheffe examine les 

lieux pour orchestrer 
au mieux la réception. Sa 

cuisine traditionnelle fran-
çaise, aux influences italiennes 

et asiatiques, s’adapte aux goûts des 
clients et à leurs impératifs végétarien, 
végan, allergies, etc. Toujours frais et 
de saison, les produits sont issus de 
son précieux carnet de fournisseurs. 
Bien sûr, on ne cesse de lui réclamer 
ses belles recettes. Aussi, à partir de cet 
automne, elle publiera chaque saison, 
sur son site Internet, un carnet d’une 
dizaine de recettes joliment illustrées. 
« On pourra l’acheter et le télécharger, 
puis, au bout d’une année, j’aimerais 
publier un livre regroupant les 4 car-
nets saisonniers » explique-t-elle. Une 
future bonne idée de cadeau… � M. R.

www.rochcook.fr

Une cheffe à domicile
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«  Y faire son shopping, c’est un 
peu comme évoluer dans une 

maison » s’amuse Arnaud Garel, 
le sémillant directeur de la bou-
tique parisienne Flamant. Installée 
depuis 2001 en plein cœur de Saint-
Germain-des-Prés, l’enseigne est 
rapidement devenue un incontour-
nable du quartier. Avec ses diffé-
rents espaces répartis sur 800 m2, le 
magasin séduit les amateurs de lin 
naturel, de bois brut et de meubles 
qui affichent une jolie patine. « Les 
pièces sont à la fois très esthétiques 
et naturelles. Plus que quelque 
chose d’ostentatoire, les clients 

Déco acidulée

et outdoor stylé
façon Flamant

Créée en 1978, la marque belge séduit encore et toujours 
les Parisiens. Cette année, pleins feux sur les couleurs 
des seventies et sur les must-have du mobilier outdoor.

8, place Furstemberg / 8, rue de l’Abbaye  
75006 Paris – +33 1 56 81 12 40  
www.flamant.com

FLAMANT AT HOME
Depuis 2022, la boutique parisienne 
propose « Flamant at Home ». L’idée ? 
Un service dédié aux clients pour 
les accompagner dans leur projet de 
réaménagement de leur intérieur. 
Gratuite, cette prestation offre 
différents conseils de professionnels 
(choisir le bon éclairage, bien agencer 
son mobilier, trouver la peinture 
adéquate…). « C’est un peu comme 
vendre une maison clés en main », 
déclare Arnaud Garel. L’essayer, c’est 
l’adopter !

veulent surtout de la simplicité 
dans leur quotidien », souligne 
Arnaud Garel. Et la simplicité 
reste une valeur très en vogue ! 
Cette saison, les nouvelles col-
lections misent sur la couleur. 
Des ambiances typiques des 
seventies (motifs géomé-
triques, tons bruns 
et orangés, formes 
arrondies…) à la 
fraîcheur aci-
dulée rappelant 
l’île italienne 
de Burano et ses 
nombreuses mai-
sons colorées ; bonnes 
énergies garanties !
Mais ce n’est pas tout ! Qui dit 
été dit bien sûr mobilier out-
door, avec le lancement de la 
collection Hills. Une gamme qui 
mise sur un effet vieilli et des 
lignes intemporelles. Sa parti-
cularité ? « Nous avons travaillé 
une résine qui permet de laisser 
son salon de jardin à l’extérieur, 

même en cas d’intempéries. 
Le polyrotin et le teck offrent 
une vraie imperméabilité » 
fait remarquer le directeur de 
l’enseigne. Outre cette nouvelle 
collection, la maison propose 
également ses célèbres chaises 

de jardin Marian et leur 
table ronde assortie. 

Composées d’alu-
minium, ces 
assises inalté-
rables, légères 
et empilables 

sont disponibles 
en quatre coloris 

(terracotta, kaki, 
ocre et noir), en boutique 

comme sur le site. Depuis 
45 ans, la marque belge ne 
cesse de se réinventer. « Si je 
devais la décrire en 3 mots, je 
dirais convivialité, chaleur et 
espace », résume Arnaud Garel. 
Une sainte trinité qui décrit 
à merveille l’esprit Flamant !
� Antoine Le Fur
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Spa Clemens,  
l’unique spa aquatique de Paris

Rendez-vous dans
un palace flottant
Quand on prépare un voyage, on sait d’avance qu’il y a des 
destinations qui vont nous faire plus de bien que d’autres. 
On imagine, on suppute, on suppose, on fait siens les mots 

des poètes, on clame son idéal façon Beaudelaire. 

C ar on sait déjà que là, tout n’est 
qu’ordre et beauté, luxe, calme 

et volupté et comme on ne peut rien 
écrire de plus juste pour qualifier le spa 
Clēmēns, ne nous privons pas de jolis 
vers. Et d’ailleurs, le poète aurait pu 
franchir le seuil de cet endroit aux caves 
voûtées du xviiie, devenu prodigieux 
grâce à sa fondatrice Pauline PICAUT, 
ostéopathe. 
Elle a fait de cet endroit, unique et 
exceptionnel, un lieu de luxe et de zéni-
tude absolue en réalisant de véritables 
performances technologiques avec, dans 
les caves éclairées à la bougie, pas moins 

de 5 bassins. Les 300 m2 d’espace ont été 
conçus sur l’autel du bien-être et de la 
lenteur, érigés en luxe suprême. 
Dans un des bassins, la flottaison se mue 
en apesanteur, grâce aux 2 tonnes de sel 
d’Epsom. Une heure dans l’eau salée, 
aux vertus anti-fatigue, anti-stress et 
favorisant la détente musculaire équi-
vaut à un bénéfice de 3 h de sommeil. 
Dans un autre, le massage aquatique, 
soin signature de la Maison – où le lâcher 
prise émotionnel et le relâchement cor-
porel règnent – lui, a des airs de comptine 
d’enfant que l’on berce jusqu’à ce qu’il 
lâche prise et s’endorme… Magique. 

14, rue des Saints-Pères – 75007 Paris  
+33 7 67 04 50 57 – www.spaclemens.com

Tellement magique que Pauline a eu la bonne idée de 
développer ces soins pour les plus petits. Dès septembre, 
une « expérience aquatique bébé » sera donc à la carte 
des réjouissances. Ainsi, entre 3 et 12 mois, vos chérubins 
bénéficieront, eux aussi, des sensations de flottement 
rappelant leur vie in utero. La praticienne se charge 
des bercements et ondulations dans l’eau tandis que 
les parents (2 personnes) resserrent les liens avec leur 
progéniture tout en participant à l’éveil psychomoteur, 
la bonne coordination et la détente de leur jeune enfant. 
Et, entre terre et eau, bien d’autres soins vous restent 
encore à découvrir. Quand vous franchirez le seuil de cet 
endroit confidentiel, vous comprendrez immédiatement 
ce qu’est la volupté même : un moment d’attention porté 
à son corps. Pour la rédaction de Cerise, le spa Clēmēns 
est plus qu’un coup de cœur, c’est un coup de foudre ! 
� Carole Fernandez

MASSAGES RENATA FRANCA 
Comme il n’y a pas de substitut à l’excellence, 
les rituels « Terre » sont autant de bienfaits 
au corps qu’à l’esprit. Avec, en guest star, 
les fameux massages Renata Franca. Une 
technique unique de drainage lymphatique, 
venue du Brésil, qui donne des résultats 
spectaculaires et immédiats. En drainant les 
toxines, la perte de centimètres – due à la 
disparition du trop plein d’eau dans le corps –  
est visible presque immédiatement. Aussi 
bien sur le corps que sur le visage, la peau est 
remodelée et plus lisse. Véritablement bluffant ! 

Goût, luxe et Goût, luxe et
volupté volupté glv
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44, rue du Four – 75006 Paris  / 10, rue de Buci – 75006 Paris  / 2, rue de l’Abbaye – 75006 Paris / 3, rue Paul-Louis Courrier – 75007 Paris 
www.coiffirst.com / Facebook, TikTok, Pinterest et instagram : @CoiffirstParis

R éputé pour l’excellence de ses vernissages enso-
leillés, Coiffirst est également célèbre pour l’excep-

tionnelle beauté de ses salons de coiffure. Des lieux de 
vie incroyables (magnifique fond de cour, majestueux 
hôtel particulier…) plusieurs fois récompensés par 
des magazines ou organisations professionnelles : le 
salon de la rue du Four a ainsi été couronné plus beau 
salon du monde et celui de la rue de Buci, plus beau de 
France ! Ces salons glamours et chics, avec un mélange 
de mobilier antique et d’espaces bruts, accueillent éga-
lement des événements d’entreprise de tout type, du 
séminaire au dîner, du shooting/tournage au pop-up 
store, en passant par la soirée de lancement produit. Une 
aubaine pour les marques en quête d’un lieu privatisable, 
surprenant et élégant, à l’ambiance mode et détendue. 
Parmi la quinzaine de salons parisiens de Coiffirst, 
quatre se situent Rive Gauche, dans les plus jolies rues 
de Saint-Germain-des-Prés. De splendides terrains de 

Pour des événements 

qui décoiffent !
La marque de coiffure met à la disposition 
des entreprises ses salons germanopratins, 
classés parmi les plus beaux du monde.

jeux, de 50 à plus de 1 000 m2, que les organisateurs 
peuvent même décorer à leur façon. Chez Coiffirst, tout 
est possible et même recommandé : la maison cultive un 
état d’esprit cool et joyeux, indispensable à la réussite 
de l’organisation d’un événement. Pour en avoir plein 
les yeux, c’est ici que ça se passe !� M. R.

Pour organiser votre événement, contactez  
Alexane Desseaux au 01 42 61 52 85 ou par mail :  
communication@coiffirst.com
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L i tchi ,  Flocon , 
Cheyenne puis 

Georgina, Pimlico et 
Cambridge : les créa-
tions se bousculent 
chez Bégum, la bou-
tique préférée des Parisiennes amoureuses du savoir-
faire français de qualité. « Nos chaussures sont dessinées 
par des femmes pour des femmes : elles doivent être 
belles, élégantes et très confortables » sourit Héloïse 
Wirth, directrice d’une enseigne et d’un atelier qui, 
pendant longtemps, fabriquèrent pour la 
Maison Chanel. Effectivement, com-
ment résister à Flocon, classique de 
la marque, en chèvre velours bordé 
d’agneau, réédité ici dans de mul-
tiples couleurs. Aussi, ne tardez pas 
à commander vos Flocon dans votre 
couleur préférée : les vacances 
approchent et la personnali-
sation nécessite un délai de 
15 jours ! Autres modèles qui 
s’enfilent facilement et nu-pieds, 

la Litchi, nouveau 
mocassin pointu et 
bicolore et la Cheyenne, 
une chaussure que l’on 
enfile comme un gant, 
sans contreforts ni dou-

blure, élégante avec sa semelle en cuir, mais qui se porte 
comme une espadrille. Un must have de l’été !
L’été passé, Bégum décide d’égayer notre automne avec 
les couleurs pop de la Georgina, une adorable ballerine 
à boucle carrée, rehaussée d’un petit talon. Sinon, ce sera 
la nouvelle bottine Pimlico, du nom du célèbre quartier 

de Londres, immanquable avec son 
élastique de couleur sur le côté.  
Enfin, les Parisiennes les plus 
girly privilégieront les Cambridge, 

modèle qui reprend la célèbre 
Oxford maison en y ajou-
tant un talon de 6,5 cm 
et un patin entièrement 
recouvert de paillettes. 
L’automne sera glam ou 

ne sera pas !� M. R. 

Les nouveautés de Bégum

Un savoir-faire 
d’exception

Toujours plébiscitée par les élégantes de 
Paris, New York ou Rome, la marque propose 

de nouveaux mocassins pour cet été  
et des bottines inédites pour l’automne. 

18, rue du Pré-aux-Clercs – 75007 Paris – +33 1 42 79 04 29 – www.begum-paris.com

mocassins beige et rouge : Litchi  
mocassin mauve : Flocon
bottine bleue : Cambridge

Modèle blanc : Les Rochelets ; Modèle coloré : Cassia

Jamin Puech

Pionnière du raphia, 
la maison propose des 
modèles originaux et joyeux, 
entre la sculpture et le sac. 

43, rue Madame – 75006 Paris – +33 1 45 48 14 85 – www.jamin-puech.com

L ’été est là et avec lui, le désir d’une 
garde-robe fraîche et légère. Pour 

l’accompagner, le choix crucial d’un 
sac estival conduira immanquable-
ment les élégantes à la boutique 
Jamin Puech, temple du raphia 
chic et artistique ! En effet, à côté 
d’une ligne cuir et d’une autre 
dédiée à la broderie, la griffe, 
créée il y a déjà 32 ans, propose 
une collection de sacs originaux, 
tressés, tissés ou crochetés à la 

main à Madagascar, terre d’élection du palmier à raphia. 
Petits sacs du soir, grands cabas ou sacs à bandou-
lière : le succès est venu rapidement avec, dès 1993, des 
commandes pour les défilés Chanel, Chloé et Balmain. 
C’est que le style Jamin Puech se reconnaît au premier 
coup d’œil : les sacs s’apparentent à des sculptures 
avec un travail sur les reliefs, les volumes et les tex-
tures. La marque ose aussi la couleur avec des teintures 
artisanales, chaque pièce présentant alors une teinte 
unique. Modèle iconique de la maison, Les Rochelets, 
avec ses solides anses en cuir, est la parfaite expression 
de ce travail créatif réalisé depuis plus de 20 ans dans 
un atelier malgache. Une centaine de personnes, dans 
plusieurs villages, vivent ainsi de la fabrication des sacs 
Jamin Puech, se transmettant un savoir-faire traditionnel 
unique. Discrète, la marque n’en a pas moins conquis 
le monde avec des points de vente exclusifs à Paris, 
Milan, Tokyo, Los Angeles ou encore Hong Kong. Prix 
de la qualité, les pièces sont rares – 500 exemplaires par 
collection – et on se les arrache. Ne tardez pas… � P. L. 

du raphia

L’art
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Cahier réalisé par Florent Paudeleux

C ôté mode, ces envies 
d’ailleurs, de bords 

de mer ou de verte prairie 
se caractériseront par une 
proposition de sacs aux 
accents bucoliques, osier, 
raphia, paille de papier, tres-
sages, toile de cuir, lin… et 
une pléiade de néo-pa-
niers, de grands cabas 
façon retour de plage 
ou de mini-sacs tout 
simples, ne conte-

nant que l’essentiel, 
idéal pour une partie de 

campagne à la bonne fran-
quette. Des modèles aux lignes sobres, ultra-luxe, 
discrètement griffés ou bien ostensiblement « logo-
typés », à choisir chez Saint Laurent, Emporio 
Armani, Prada, Gucci, ou bien Celine, qui a pré-
senté sa collection printemps-été à Saint-Tropez et 
Loewe, qui comme tous les étés, pose ses valises 
sur les plages d’Ibiza, avec sa collab Paula’s Ibiza, 
pour ressusciter l’esprit hippie des années 70… 
Des accessoires synonymes de soleil, que notre 
Parisienne aura bien du mal à délaisser la grisaille 

printemps-été 2023, ainsi le déjà 
culte Bambino est proposé en tres-
sage osier et le panier Soli, avec 
cette étonnante robe de raphia 
échevelé, font écho à ces teintes 
nude, papier, kraft, corde… des 
collections. Le Kelly Picnic de 
Hermès, soit le modèle le plus 
mythique du sellier, a lui aussi 
été repensé version osier et cuir, 
il apparaît sur les podiums dans 
une première version en 2011 
et il s’est depuis rapidement 
imposé comme une pièce de 
choix pour les collectionneurs 
en quête d’objets aussi élégants 
qu’inattendus. 
Des sacs sans prise de tête qui 
accompagneront de leur légèreté l’été 
2023 d’une Parisienne, pieds nus dans 
l’herbe devenue, le temps d’une saison, 
Belle des champs.

Parisienne des villes,
Parisienne des champs

Quand doucement le bitume se réchauffe, 
quand revient le joli mois de mai, comme 

un prélude aux escapades estivales, 
la Parisienne ne songe alors plus qu’à 

une chose, boucler sa valise et partir… 
pour mieux revenir. 

1 Emporio Armani : 149, boulevard Saint-Germain – 75006 Paris 
C 2, 9 Celine : 16, rue de Grenelle – 75007 Paris C 3 Jacquemus 
(au Bon Marché) : 24, rue de Sèvres – 75007 Paris C 4 Prada : 
7, rue de Grenelle – 75006 Paris C 5 Gucci : 161, boulevard Saint-
Germain – 75006 Paris C 6 Loewe (au Bon Marché) : 24, rue de 
Sèvres – 75007 Paris C 7 Saint Laurent : 175, boulevard Saint-
Germain – 75006 Paris C 8 Longchamp : 21 ,rue du Vieux-Colombier 
– 75006 Paris C 10 Delvaux (au Bon Marché) : 24, rue de Sèvres 
– 75007 Paris C 11 Hermès : 17, rue de Sèvres – 75006 Paris

Été 2023

de l’hiver revenue… Cette envie de matériaux simples, 
de naturel, de fait-main, c’est aussi l’occasion pour les 
créateurs, et maisons de maroquinerie, de revoir leurs 
grands classiques dans des versions « nature ». Comme 
le Pin de Delvaux, qui délaisse son classique taurillon 

pour l’osier, ou l’incontournable Pliage de 
Longchamp twisté version panier 

en toile tressée. Pour Jacquemus, 
c’est le raphia, c’était même 

tout le thème de sa collec-
tion de prêt-à-porter 

1
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E xit les froids open spaces des 
bureaux financiers à la moquette 

grisâtre et aux murs blancs délavés, 
place à son « agence bonbonnière » aux 

couleurs tendres et aux rapports humains 
qui créent de vrais liens. Les liens, c’est 

bien ce qui singularise aujourd’hui cette agence 
de voyage pas comme les autres : « Je conçois mes 
voyages avec l’ultra personnalisation des besoins 
du client. Ici, nous proposons des itinéraires hors 
des sentiers battus ». Et la fondatrice de renchérir : 
« Notre volonté, c’est bien de travailler directement 
avec les hôtels et les réceptifs plutôt qu’avec les 
tours-opérateurs qui proposent du voyage plus 
formaté ». Pour réussir à dénicher les bons interlo-
cuteurs, les endroits inexplorés ou des hôtels avec 
effet « waouh », c’est très simple : Ségolène fait son 
« marché » sur place. Avec sa petite équipe, elle 
sillonne le monde et, soutenue par les hôteliers et 

Nouvelle  
agence 
de voyage

aux services premium

Après l’ouverture de sa 
première agence de voyage 
à Passy en 2019, Ségolène 
Sergeant vient tout juste 
d’ouvrir son deuxième cocon 
rue de Grenelle. Et, à entendre la 
passion qui l’anime quand elle parle de son 
métier, on sait déjà pourquoi cette ancienne 
ingénieure, diplômée en finance, a choisi 
d’écouter son cœur plutôt que sa raison. 

82, rue Grenelle – 75007 Paris 
+33 1 85 73 57 87 – Site : grenellevoyages.com

réceptifs qu’elle rencontre, elle crée 
alors des ponts avec les meilleurs par-
tenaires du pays, comme ce lodge, 
Origins Luxury Lodge au Costa Rica, 
niché dans une végétation tropicale 
époustouflante. Résultat ? En pro-
posant à ses clients des expériences 
vécues et bénéficiant d’une vision 
globale des pays qu’elle explore, elle 
est ainsi capable de s’adapter aux 
désirs les plus fous et aux envies les 
plus insolites de sa clientèle : « Mon 
souhait est que chaque voyage orga-
nisé soit, pour mon client, le voyage 
dont il se rappellera toute sa vie » 
souligne-t-elle avec entrain. 

Grenelle Voyages

Villa Casa Nossa, Alentejo, Portugal

Origins Luxury Lodge, Costa Rica

Ségolène Sergeant

Origins Luxury Lodge, Costa Rica

Costa Careyes, Mexique

Ce service-là, vous ne le trouverez jamais sur la toile ! 
Avant, pendant, après, vous n’aurez plus à vous sou-

cier de rien ; oublié le stress de trouver le 
meilleur spot, d’avoir à chercher pendant 
des heures les itinéraires possibles, le bon 
endroit, le bon restaurant, la bonne excur-
sion, le bon tarif, les bons commentaires, 
les bons transferts, la bonne assurance… 
Bref, ici, un seul interlocuteur. Vous n’avez 
qu’une seule chose à faire : votre valise. 
Et le service premium commence avec 
le chauffeur qui vient vous chercher 
à votre porte. Alors faites simple : préfé-
rez le bonheur ! � Carole Fernandez 

ÉVASION

36 � Cerise n° 18 – Juin 2023 Cerise n° 18 – Juin 2023� 37

Une page Une page
d’évasion d’évasion



©
 ©

 Ch
ri

st
os

 Dr
az

os
 Ph

ot
og

ra
ph

y

©
 

Photos © Christos Drazos PhotographyPhotos © Christos Drazos Photography

Myconian Avaton Resort : 
la perfection grecque

C et été, Panos, Markos, Vangelis et Marios, les fils des fondateurs 
du groupe, vous attendent notamment au Myconian Avaton 

Resort et à l’O by Myconian, deux des plus beaux hôtels de la plus 
fameuse des îles grecques.
Dans l’Antiquité, les Grecs appelaient Avaton leurs lieux si parfaits 
qu’aucun pied humain ne pouvait s’y poser. Heureusement, la famille 
Daktylides vous invite aujourd’hui à découvrir un espace sanctifié et 
immaculé, où les merveilles de la nature se mélangent à un design 
contemporain épuré. Surplombant la plage d’Elia, ce vaste complexe 
hôtelier offre une vue époustouflante à admirer en sirotant un cocktail 
depuis l’une des terrasses panoramiques. Chambres tout confort, 

LA COUPE DE L’INFO :  
LES AFICIONADOS DU GROUPE 
MYCONIAN COLLECTION
Après la Crète et Santorin, c’est 
à Mykonos que les intrépides 
journalistes de la Coupe de l’info ont 
choisi de relever leurs traditionnels 
challenges sportifs et culturels. 
Soutenus par les 4 frères créateurs 
du groupe familial, ils ont ainsi 
sillonné leurs 11 hôtels, réputés 
pour avoir les plus beaux points de 
vue de l’île. Entre les défis au décor 
de carte postale et les couchers de 
soleil sur fond de sirtaki, ici, c’est 
la coupe du meilleur bonheur qu’ils 
briguent tous ! Sous le soleil exactement

MYKONOS

Groupe familial composé de 11 grands hôtels  
de luxe à Mykonos, Myconian Collection propose 
une expérience hôtelière ultime dans les plus 
beaux décors de l’île. 

piscine à débordement, beau spa aux soins 
complets, excellent restaurant et personnel 
aux petits soins, rien ne manque à ce splen-
dide 5 étoiles pour passer de merveilleuses 
et relaxantes vacances. Un air de paradis, 
presque mystique perché au sommet de 
sa colline : l’Avaton est la quintessence de 
l’esprit et de l’hospitalité grecque. Magique !

Myconian Avaton Resort 
Elia Beach, Mykonos 84600 – Grèce 
+30 22890 76100 
www.myconianavaton.gr

O by Myconian Collection
Ornos Beach, Mykonos 84600– Grèce 
+30 22890 79500 
www.omyconian.gr

O by Myconian : une lettre 
d’amour à Mykonos

D ans la baie d’Ornos, le nouvel hôtel O by Myconian est un secret… 
qui ne va pas tarder à s’ébruiter tant le lieu se révèle idyllique. Avec 

ses murs blanchis à la chaux, mettant en valeur les détails architectu-
raux (bois noirci, pierre sculptée…), le O est l’un des plus élégants et 
beaux hôtels de Mykonos. Chambres et suites luxueuses avec piscine 
privée, restaurant mettant à l’honneur les fruits de mer fraîchement 
pêchés et les produits locaux de saison, spa splendide appelant à la 
reconnexion avec soi-même : tout est à couper le souffle. Le bar face 
à la mer accueille, chaque fin d’après-midi, un DJ pour un set chill, un 
cocktail signature aux lèvres. La ville de Mykonos, dont la réputation 
festive n’est plus à faire, est d’ailleurs toute proche. L’âme de l’île est ici : 
à la fois zen et joyeuse. Finalement, le seul point négatif des vacances 
à l’O by Myconian, c’est qu’elles se terminent un jour !� Philippe Latil
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ASC ’est ici que le mot « exception » prend tout son 
sens. Lorsque l’on pousse les portes de la Maison 

du Val, jadis pavillon de chasse de Louis XIV, s’impose 
cette majestueuse demeure. C’est aujourd’hui l’une des 
plus prestigieuses adresses des Maisons de Campagne, 
à seulement 20 minutes de Paris. Jouxtant la forêt doma-
niale de Saint-Germain-en-Laye, un magnifique parc 
arboré de 4 ha prend ainsi des allures royales pour les 
visiteurs, qui profiteront ainsi de multiples activités de 
plein air. La détente est également assurée le temps d’un 
massage ou dans l’un des différents bains nordiques, 
chauffés à une moyenne de 36 °C pour une relaxation 
optimale, véritables emblèmes de la culture scandinave.  
C’est dans des chambres particulièrement spacieuses,  
de 18 à 25 m2, que vous savourerez un confort inégalé, 
avant de déguster la cuisine des restaurants de la Maison 
du Val dans différents endroits du domaine : au grand 
salon dans une ambiance brasserie, dans le parc pour 
un barbecue autour de plusieurs braseros ou encore 
sur l’imposante terrasse avec un déjeuner champêtre. 
Ne cherchez plus, le roi, c’est vous !

Route forestière des Brancas  
78100 Saint-Germain-en-Laye – +33 1 30 86 25 00 
www.lesmaisonsdecampagne.com

Rue du Centre – 78770 Villiers-le-Mahieu – +33 1 34 87 44 25 – www.lesmaisonsdecampagne.com

E t si nous faisions un saut dans le passé ? Direction 
le Château de Villiers-le-Mahieu, à 45 minutes de 

Paris. Construit en 1642 sur les ruines d’un ancien château 
fort du xiiie siècle, ce bâtiment somptueux, qui s’étire sur 
12 ha, fut la propriété du comte de Rohan Chabot, puis du 
peintre Bernard Buffet, s’il vous plaît ! Désormais maison 
de campagne, cette incroyable bâtisse de 98 chambres au 
charme rustique n’a rien perdu de son cachet historique.
Sur les douves du château, les balades romantiques en 
barque sont de mise et pas moins de 30 activités à l’air 
pur vous sont proposées. Mais pas que ! Ici, on retombe 
en enfance dans la gaming room avec son flipper et ses 
jeux d’arcade, on parfait sa culture cinématographique 
dans la salle de projection du château et on embarque 
pour un véritable voyage gustatif le temps d’un brunch 
dominical richement garni, également ouvert à la clientèle 
ne séjournant pas à l’hôtel. Et pour que le week-end soit 
parfait, 2 piscines (intérieure et extérieure) vous accueillent 
pour quelques longueurs tout en douceur. Une parenthèse 
dépaysante et pleine d’Histoire(s) !� Antoine Le FurLa Maison du Val : séjour royal

Le Château de Villiers-le-Mahieu : 
voyage dans le temps

au vert
L’art de se mettre

Des bâtisses d’exception reconverties en demeures champêtres 5 étoiles ?  
C’est le concept innovant de la marque hôtelière Maisons de Campagne. 
Visite guidée de ses 2 adresses, hors du temps, dans les Yvelines.
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C ’est un nom que les amateurs de vins connaissent 
bien : Troplong Mondot, vignoble à la réputation 

internationale, né à Saint-Émilion en 1745. Depuis 
le 9 juin, les amateurs de grands nectars peuvent de 
nouveau s’émerveiller au mileu de ses célèbres vignes. 
Que vous séjourniez dans le majestueux château du 
domaine, dans la bâtisse datant du xixe siècle ou dans 

1, Route de Mondot – 33330 Saint-Émilion - +33 5 57 55 32 05 – www.troplong-mondot.com

Château Troplong Mondot

Nouvelle cuvée

Après trois années de restauration, 
le célèbre vignoble de Saint-Émilion 
accueille de nouveau ses hôtes.  
Visite guidée du domaine qui produit 
un Premier grand cru classé de la ville.

la petite maison cocon de deux chambres au milieu des 
vignes, chacun des lieux est un enchantement. 

Au restaurant Les Belles Perdrix, ce 
n’est pas moins de 500 références de 
vins qui accompagnent les mets sub-
tiles et raffinés du chef David Charrier, 
avec des recettes bien sûr inédites ! 
À l’instar de leur « œuf vigneron » 
– œuf meurette détourné avec une 
meringue renfermant un sorbet d’abri-
cot – prouesse culinaire réalisée par 
leur chef pâtissier Adrien Salavert : 
un véritable coup de cœur ! Pour que 
vos papilles pétillent et que vos yeux 
s’écarquillent, le Château Troplong 
Mondot est une adresse aussi déli-
cieuse qu’incontournable. À consom-
mer sans aucune modération !� A. L. F.

E rnest Hemingway, Ava Gardner, Jean Cocteau, Pablo Picasso ou 
Salvador Dali ont fait de l’Imperator une adresse légendaire de 

Nîmes, particulièrement courue l’été, à la période des ferrias. Entièrement 
rénové par l’enseigne française Maison Albar Hotels, l’Imperator, avec 
ses 5 étoiles, est aujourd’hui classé parmi les plus beaux boutique-hôtels 

du monde. Scénographié par l’architecte 
Marcelo Joulia (le Ritz de Paris), l’Impe-
rator sublime le charme et l’art de vivre 
à la française à travers un élégant décor 
contemporain et 53 chambres et suites 
au luxe chaleureux. Pour encore plus 
de tranquillité et d’intimité, 8 maisons 
privatives surplombant le jardin sont 
également proposées. Le spa, signé 
Codage, avec ses 2 piscines (intérieure 
et extérieure) et sa large palette de soins 
beauté et bien-être, est une irrésistible 

Prestigieux hôtel du centre de Nîmes, la maison 
s’est muée en un boutique-hôtel 5 étoiles, véritable 
célébration de l’art de vivre du sud de la France. 
Chapeau de paille et crème solaire obligatoires…

La renaissance
d’un mythe

Hôtel l’Imperator

15, rue Gaston Boissier – 30900 Nîmes – +33 4 66 21 90 30 – www.maison-albar-hotels-l-imperator.com

invitation à la relaxation, tandis que 
les enfants s’amusent au Kid’s Club de 
l’hôtel. Et pour que le plaisir soit total, 
le grand chef Pierre Gagnaire signe les 
3 lieux gastronomiques de l’Imperator : 
le Duende, 2 étoiles au guide Michelin, 
L’Impé, brasserie typique du sud de la 
France et le bar Hemingway, fameux 
pour ses cocktails signatures. Le Sud 
vous ouvre les bras : Avignon, Arles ou 
Saintes-Maries-de-la-Mer sont à moins 
d’une heure de la ville au crocodile 
enchaîné à un palmier, à l’instar de 
son emblème !� M. R. 
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Allée de Maubreuil – 44470 Carquefou
+33 2 21 70 03 70 

www.chateaudemaubreuil.com
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 DR Les Deux Magots
Une institution ! L’incontournable pour 
un café en terrasse.

Galerie 
Kamel Mennour
Magnifique galerie d’art contemporain où 
l’on trouve les artistes les plus pointus.

Place Furstemberg
Aller me balader tout simplement. C’est 
une place avec un seul lampadaire 
central, mais c’est la plus charmante. 
Et de temps en temps, le soir en été, j’ai 
la chance d’y voir quelques musiciens.

Librairie Taschen
On y trouve de très beaux livres. J’aime 
bien les offrir, ça fait d’excellents 
cadeaux.

Buly 1803
Magnifique parfumerie à l’ancienne, rue 
Bonaparte, on y trouve des parfums très 
délicats et originaux

Le brunch du Ralph’s
Très joli décor, c’est très Ralph Lauren. On 
y déjeune aussi très bien. J’ai l’impression 
d’être dans les Hamptons.

Maison Rapin
On y trouve une très belle sélection 
de meubles vintage et également des 
créations d’artistes actuels.

Galerie Vauclair
Pour ses articles en rotin.

Galerie Lefebvre et fils 
Pour les sculptures en céramique 
d’artistes contemporains.

Hélène 
in Paris
La célèbre influenceuse sortira 

cet hiver son premier livre en 
même temps que son premier 

album. Avec des featurings  
prestigieux (Marc Lavoine, 

Bertrand Burgalat, Leonard 
Larsy…) et la promesse d’un son 

vintage et addictif, vivement !

La Grande Épicerie 
de Paris
On y trouve tout, de tous les pays. Les 
produits sont d’excellente qualité.

La Société
Pour moi, c’est un incontournable. J’y vais 
deux ou trois fois par mois pour le déjeuner du 
samedi ou du dimanche. C’est un restaurant 
Coste mais celui-ci est vraiment bon et 
comme on dit en anglais, the crowd est super 
et la déco, faite par Christian Liaigre, est 
très belle.

La Croix Rouge
C’est très sympa, une nourriture 
simple mais très bonne et très belle 
ambiance, surtout le samedi à midi.

L’école des  
Beaux-Arts
C’est un magnifique trésor à Paris. 
Je profite toujours d’une exposition 
pour visiter ce merveilleux endroit.

Dyptique
Les fameuses bougies que 
j’achète depuis que je 
suis jeune fille. Avec 
un coup de cœur pour 

le parfum Opopanax.

Fleuriste 
Oz Garden
Sublimes fleurs, des bouquets 
très originaux sur la charmante 
place Furstemberg.

Le pont des Arts
Une autre merveille à Paris. 
J’y vais très souvent pour 
tourner mes vidéos.

La Grande Épicerie de Paris

Officine Buly 1803

L’école des Beaux-Arts

Galerie Vauclair

café et dessert
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Soirée sur la péniche Le Calife, en décembre 2022, 
à l’occasion de la sortie du magazine Cerise n˚ 17.

Romane Serda, Carole Fernandez, Paul Ferel et une amie, Michel et Marie-Christine Lafon

Paul Ferel, Sonia Poniatowski, Carole Fernandez, Frédéric Avierinos et Eriq Ebouaney

Romane Serda et Annie Lemoine

Baptiste Liger, Nicolas et Vincent 
d’Estienne d’Orves

Marie-Christine Lafon, Béatrice Duval,  
Bernard Werber, Carole Fernandez et Belen Ferris 

Valérie Trierweiler, Constance Vergara,  
Séverine Servat et Carole Fernandez

Belen Ferris et un ami
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6, PLACE SAINT-GERMAIN-DES-PRÉS, 75006 PARIS
OUVERT TOUS LES JOURS DE 7H30 À 1H00 

LESDEUXMAGOTS.FR

où les mots se savourent
Le Café littéraire


